
Temática

En Ultzamaldea, el sabor empieza en el cuidado. Esta experiencia se vive en la
Granja Escuela Ultzama y propone acercarse al origen de lo que comemos en un
entorno rural auténtico, donde el trabajo diario se ve y se aprende. La jornada
comienza con la bienvenida del equipo y un recorrido por la granja para conocer
a los animales y comprender cómo se atienden en el día a día. Entre corrales y
rutinas, se descubre qué significa una ganadería responsable y cómo esta
forma de cuidar influye directamente en la calidad de los productos.

A continuación, la experiencia pasa a las manos con un taller de cuajada y
lactosuero, donde se aprende de forma sencilla cómo la leche se transforma en
cuajada, yogur o queso fresco, aprovechando al máximo los recursos de la
granja. La jornada continúa en Proyecto Caracol, con una comida rural km0
elaborada con productos propios. El cierre incluye un momento de conversación
y la posibilidad de adquirir productos locales, prolongando el vínculo con el
territorio.

Come lo que cuidamos: Experiencia
agroalimentaria en la granja escuela
Ultzama
Granja Escuela Ultzama
PLAZAOLA-SAKANA-ULTZAMALDEA

Personas que buscan una experiencia accesible y educativa, ideal para disfrutar en el
campo.

Ideal para:

Rural y agroturismo
Gastronomico

Mail: info@granjaescuelaultzama.es 

Web:  www.granjaescuelaultzama.com

Tel.:  629 126 499 

Dirección:  C/San Simón 54, 31799 Lizaso, Navarra

RRSS: @granja_escuela_ultzama

Horario:
De 11:00 a 14:00

Duración:
3 horas

Cuándo se realiza:
Disponible los fines de semana durante todo el año

Qué incluye:
Acompañamiento guiado durante toda la
experiencia
Visita guiada a la Granja Escuela Ultzama
Taller participativo de cuajada con degustación
Taller divulgativo de lactosuero
Comida en Proyecto Caracol, que incluye: Menú,
Pan y Bebida incluida

Precio:
Adultos: 42 € por persona
Personas de 2 a 11años: 32 € por persona
Personas jubiladas: 38 € por persona

Idiomas disponibles: 
Castellano 
Euskera

Accesibilidad: 
Accesible para personas con movilidad reducida
Parking disponible
Acceso con transporte público
Se admiten mascotas

Condiciones y observaciones:
Se requiere reserva previa
Nº máximo participantes: 30 personas para grupos,
hasta 80 para eventos privados
Los menores deberán estar acompañados por un
adulto
Actividad sujeta a adaptación en caso de
condiciones meteorológicas adversas
Se recomienda ropa y calzado cómodos y
adecuados para el campo
En caso de alergias o intolerancias, informar en el
momento de la reserva
Para más información sobre reservas,
disponibilidad y condiciones, consultar con la
empresa organizadora



Gaia:

Ultzamaldean, zaporea zaintzan hasten da. Esperientzia hau Ultzama Baserri
Eskolan dago eta benetako landa-ingurunean jaten dugunaren jatorrira
hurbiltzea proposatzen du, non eguneroko lana ikusi eta ikasi egiten den.
Jardunaldiari hasiera emateko, taldearen ongietorria eta baserritik ibilaldi bat
egingo dira animaliak ezagutzeko eta egunerokoan nola artatzen diren
ulertzeko. Eskorten eta errutinen artean, abeltzaintza arduratsuak zer esan nahi
duen eta zaintzeko modu horrek produktuen kalitatean nola eragiten duen
ikusiko da.

Ondoren, esperientzia eskuetara pasatzen da gatzatu eta laktosuero tailer
batekin. Bertan, esnea gatzatu, jogurt edo gazta fresko nola bihurtzen den
ikasten da, baserriko baliabideak ahalik eta gehien aprobetxatuz. Jardunaldiak
Caracol Proiektuan jarraitzen du, bertako produktuekin egindako km0 landa-
bazkari batekin. Itxierak elkarrizketa une bat eta tokiko produktuak erosteko
aukera ematen du, lurraldearekiko lotura luzatuz.

Jan zaintzen duguna. Nekazaritzako
elikagaien esperientzia Ultzamako
baserri eskolan
Ultzamako Baserri Eskola
PLAZAOLA-SAKANA-ULTZAMALDEA

Landan gozatzeko aproposa den isperientzia irisgarri eta hezitzailea bilatzen duten
pertsonentzat.

Norentzat:

Landa eta agroturismoa
Gastronomikoa

E-mail: info@granjaescuelaultzama.es 

Web:  www.granjaescuelaultzama.com

Tel.:  629 126 499 

Helbidea: San Simón kalea 54, 31799 Lizaso, Nafarroa

Sare sozialak: @granja_escuela_ultzama

Ordutegia:
11:00etatik 14:00etara.

Iraupena:
3 ordu.

Noiz dago eskuragarri:
Asteburuetan eskuragarri urte osoan zehar.

Zer hartzen du barne:
Laguntza gidatua esperientzia osoan zehar.
Bisita gidatua Ultzama Baserrira.
Gatzatua dastatzeko tailer parte-hartzailea.
Esne-gazuraren dibulgazio-tailerra.
Caracol proiektuko bazkaria, honako hauek barne:
menua, ogia eta edaria.

Prezioa:
Helduak: 42 € pertsonako.
2 eta 11 urte bitarteko pertsonak: 32 € pertsonako.
Erretiratuak: 38 € pertsonako.

Hizkuntza aukerak
Gaztelera
Euskara

Irisgarritasuna:
Mugikortasun urriko pertsonentzako irisgarria.
Aparkaleku erabilgarria.
Garraio publikoko sarbidea.
Maskotak onartzen dira.

Baldintzak eta oharrak:
Aldez aurretik erreserba egin behar da.
Gehieneko parte-hartzaileen kopurua: 30 pertsona
taldeentzat, 80 pertsona ekitaldi pribatuentzat.
Adingabeek heldu batekin egon beharko dute.
Jarduerak egokitu ahal izango dira eguraldi txarra
dagoenean.
Landarako arropa eta oinetako eroso eta egokiak
gomendatzen dira.
Alergiak edo intolerantziak izanez gero, erreserba
egiten den unean jakinarazi.
Erreserbei, erabilgarritasunari eta baldintzei buruzko
informazio gehiago nahi izanez gero, jarri
harremanetan enpresa antolatzailearekin.


