
De las abejas a la etnoapicultura, la
cera y la miel
Museo Ezkurdi
PLAZAOLA-SAKANA-ULTZAMALDEA

Temática

En una casa típica del Valle de Ultzama del siglo XVI, las abejas se presentan
como naturaleza, oficio y cultura. Esta visita guiada recorre la historia de la
apicultura y la relación entre el ser humano y las abejas desde sus orígenes
hasta la actualidad, en un formato cercano y adaptado a cada grupo.

El recorrido atraviesa colmenas antiguas, cerería tradicional y útiles de la
apicultura ancestral de Navarra, mostrando cómo la miel y la cera han formado
parte de la vida cotidiana y de distintos usos culturales. La experiencia
comienza con una presentación en la entrada de la casa y continúa por el aula
dedicada a las abejas, las flores y la miel. A continuación, se explica el proceso
de extracción y envasado de las mieles crudas de Navarra en la sala de trabajo.
La visita guiada finaliza con una cata de mieles y la posibilidad de adquirir miel y
otros productos locales.

Familias, turistas y excursionistas sénior que buscan una visita cultural, educativa y
amena en un entorno tradicional del Valle de Ultzama.

Ideal para:

Cultural y patrimonial
Naturaleza y ecoturismo
Rural y agroturismo

Horario:
De 12:00 a 14:00 
De 17:00 a 19:00

Duración:
2 horas

Cuándo se realiza:
Disponible todos los días del año, con cita previa

Qué incluye:
Visita guiada
Cata y degustación de mieles

Precio:
Adultos: 9€ por persona
Niños(4-18 años): 4 € por persona
Grupos (+20 personas): 7 € adultos / 3 € infantil
Consultar precios y horarios especiales

Idiomas disponibles: 
Castellano 
Euskera
Francés

Accesibilidad:
Parking disponible
Se admiten mascotas

Condiciones y observaciones:
Se requiere reserva previa
N.º máximo participantes: 25 personas en un grupo
o 50 en dos grupos
Venta directa de productos relacionados con las
abejas
Para más información sobre reservas,
disponibilidad y condiciones, consultar con la
empresa organizadora

Mail: m.ezkurdi@gmail.com

Web: www.ezkurdi.com

Tel.: 677 598 636 

Dirección: C/Santa Lucía, 19,  31799 Eltso, Navarra



Erleetatik etnoerlezaintzara,
argizarira eta eztira
Ezkurdi Museoa
PLAZAOLA-SAKANA-ULTZAMALDEA

Gaia:

Ultzamako haraneko XVI. mendeko etxe tradizional batean, erleak natura, ofizio
eta kultura gisa aurkezten dira. Bisita gidatu honek erlezaintzaren historia eta
pertsonen eta erleen arteko harremana aztertzen du, jatorritik gaur egun arte,
talde bakoitzari egokitutako formatu hurbilean.

Ibilbideak Nafarroako erlezaintza landatarreko antzinako erlauntzak, zereria
tradizionala eta lanabesak zeharkatzen ditu, eztia eta argizaria eguneroko
bizitzaren eta hainbat erabilera kulturalen parte izan direla erakutsiz.
Esperientzia etxeko sarreran egindako aurkezpen batekin hasten da eta erleei,
loreei eta eztiari eskainitako gelan zehar jarraitzen du, erauzteko eta
ontziratzeko gelaren ondoan. Bertan ezti gordina zer den eta nola egiten den
azaltzen da. Bisita amaitzeko, ezti dastaketa egingo da eta bertako produktuak
erosteko aukera izango da.

Ultzamako ingurune tradizional batean bisita kultural, hezitzaile eta atsegin bat bilatzen
duten familia, turista eta txangozale seniorrentzat.

Norentzat:

Kultura eta ondare turismoa
Natura eta ekoturismoa
Landa turismoa eta agroturismoa

E-mail: m.ezkurdi@gmail.com

Web: www.ezkurdi.com

Tel.: 677 598 636 

Helbidea: Santa Lucía kalea, 19,  31799 Eltso, Nafarroa

Ordutegia:
12:00etatik 14:00etara
17:00etatik 19:00etara

Iraupena:
2 ordu.

Noiz dago eskuragarri:
Urteko egun guztietan eskuragarri, aurretiko
erresebatuta.

Zer hartzen du barne:
Bisita gidatua.
Ezti dastaketa.

Prezioa:
Helduak: 9 € pertsonako.
Haurrak (4-18 urte): 4 € pertsonako.
Taldeak (+20 pertsona): 7 € helduak/3 € haurrak.
Prezio eta ordutegi bereziak kontsultatu.

Hizkuntza aukerak:
Gaztelera 
Euskara
Frantzesa

Irisgarritasuna:
Aparkalekua erabilgarri.
Maskotak onartzen dira.

Baldintzak eta oharrak:
Aldez aurretik erreserba egin behar da.
Parte-hartzaileen gehieneko kopurua: 25 pertsona
talde batean edo 50 bi taldetan.
Erleekin lotutako produktuen zuzeneko salmenta.
Erreserbei, erabilgarritasunari eta baldintzei buruzko
informazio gehiago nahi izanez gero, jarri
harremanetan enpresa antolatzailearekin.


